— NIGIRI SUSHI - MAKI ——

451. SAKE (2 p.)
Salmén / Salmon

454. UGARI (2 p.)
Anguila/ Eel

457. IKURA (2 p.)
Huevos de salmén / Salmon roe

459a. TARTAR SAKE
Salmén / Salmon

461. KAPPA MAKI (8p.)

Q Pepino / Cucumber

o0\ &

452. MAGURO (2 p.)
Atan / Tuna

453. MANAGATSUO (2 p.)
Pez mantequilla / Butterfish

455. TAKO (2 p.)
Pulpo / Octopus

456. EBI (2 p.)
Langostino / King prawns

458. KANI (2 p.)
Cangrejo / Crab

459. SUZUKI (2 p.)
Lubina / Sea bass

460. IKURA SAKE (2p.)
Salmon / Salmon

460A. NIGUIRI DE TOFU (2p.)

463. TEKKA MAKI (8p.)

Atan / Tuna g

<JSe
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TEMPURA SAKE MAKI (8p.)
Salmén / Salmon




464. CALIFORNIA MAKI (8 p.)
Cangrejo y aguacate
Crab & Avocado

Cﬁ@’ L)
bul‘gpy
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467. KAGAMU MAKI (8 p.)
Pato / Duck

‘

470. TEMAKIs (1 p
SAKE / Salmén/ Salmon
MAGURO /Atun / Tuna

475. MAGURO 476. SAKE
SASHIMI (12 p.) SASHIMI (12 p.)
Atan / Tuna Salmoén / Salmon

L CH

MAKI - SASHIMI

465. CALIFORNIA TOBICO (8 p.)

Con huevos de pez volador

With flyingfish roe 466. EBITEN MAKI (8 p.)

Tempura de langostino
King Prawns tempura

468. FUTO MAKI (8 p.)
Especialidad de ENJOY
Speciality of ENJOY

462A. SPECIAL SAKE

479. URAMAKI SAKE (8p.)
Salmén / Salmon

M lX ED S US Hi
472. NIGIRI SUSHI (8 p.)
472b MAKI MIXED (8 p.)

R R
472a MAKI MIXED (16 p.)
473. NIGIRI + MAKI (20 p.)
474. MIXED ROYAL (36 p.)
Nigiri + Maki + Sashimi

SALMON / TUNA

490. POKE BOWL
Atun / Tuna
Salmén / Salmon

478. "ENJOY” SASHIMI (22 p.) s
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—— DINSUN - TAPAS ORIENTALES ——

—— Ensalada de Algas \XYakame Shien 16 Pao (1 P.) —

Combinado de algas, cortadas en finas tiras  Pan chino frito relleno de verduras y carne de cerdo
Seaweed salad mix and cut into thin strips  Chinese fried bread stuffed of vegetable and pork

—— Shia Chiao (4 P.) — —— Sau Mai (4 P.) —

Empanadilla rellena de gambas y bambu al vapor  Rellenos de carne de cerdo y setas al vapor
Steam dumpling stuffed of shrimp and bamboo Dumpling stuffed of pork and mushrooms

)
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Kuotie (6 P.) —— Siau Long Pao (4 P.) —

Empanadilla fritas, rellenas de carne de cerdo Empanadilla de carne de cerdo y
y verdura col china al vapor
Fried dumpling stuffed of pork meat and vegetable Bun with pork and pakchoi center

— Sau Mai de 4 Estaciones (4 P.) — — Gyozas de pollo a la plancha (6 P.) —

Rellenos de pollo y verduras al vapor Empanadillas rellenas de carne de pollo, col y
Stuffed of chicken and steamed vegetables cebolletas
Dumpling stuffed with chicken, chives and
cabbage

Gyozas de langostino a la plancha (6 P.) Empanadilla vegetales Shuijing (4 P.)

Empanadillas rellenas de langostino, col y Empanadillas rellenas de verduras chinas con
cebolletas setas y bambu
Dumpling stuffed with king prawns, chives Chinese vegetable crystal with mushroom and
and cabbage bamboo

o0\ & <JSe




Albondigas de sepia y gambas (2 P.) Samosa (4 P.)
Bolitas hechas a base de sepia y gambas.- Empanadillas de pollo al curry
Meatballs with cuttlefish and prawns Samosa of chicken with curry

| —_— .
Saumai de marisco (4 P.)

Caprichos rellenos de sepia, gambas y verduras

Dumpling stuffed with cuttlefish, shrimp and
vegetables

— Combinado 1 : Sau Mai (4 P.) —

@ — Pan Bao Pollo - Chicken (2 P.) — — Pan Bao Pato - Duck (2 P.) — g
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MENU A PARA 2 PERSONAS
14.90 por persona

Sopa de pollo y maiz

Rollos Thai, Langostinos fritos & Din Sun

Pollo con salsa curry
ternera con judias negras a la plancha
Arroz frito con huevo

MENU C PARA 2 PERSONAS
20.50 por persona

Sopa Wan Tun

Pato crujiente con crepes

Solomillo con salsa Cantonesa a la plancha
Pollo agridulce
Arroz frito con huevo

MENU B PARA 3 PERSONAS
17.90 por persona

Rollos Thai, Pollo Satay (Cacahuete)
y Din Sun

Pato crujiente con crepes

Pollo con salsa curry
Cerdo agridulce
Ternera con judias negras a la plancha
Arroz frito con huevo

MENU B PARA 4,5,6 PERSONAS
17.90 por persona

Rollos Thai, Pollo Satay (Cacahuete)
y Din Sun

Pato crujiente con crepes

Pollo con salsa cantonesa
Ternera con judias negras a la plancha
Langostinos con curry rojo Thai 99
Cerdo agridulce
Arroz frito con huevo

MENU B PARA 2 PERSONAS
17.90 por persona

Rollos Thai y Din Sun
Pollo Satay (Cacahuete)

Pato crujiente con crepes

Pollo agridulce
Gambas con judias negras a la plancha
Arroz frito con huevo

MENU D PARA 2 PERSONAS
22.90 por persona

Gambas al ajillo
Pollo crujiente con sal y pimienta

Pato crujiente con crepes

Pollo con curry rojo Thai 9
Langostino agridulce
Arroz frito con huevo

MENU C PARA 3 PERSONAS
20.50 por persona

Sopa de pollo y maiz

Pato crujiente con crepes

Langostinos Bangkok (Thai) %
Ternera con salsa cantonesa a la plancha
Pollo agridulce
Arroz frito con huevo

MENU C PARA 4,5,6 PERSONAS
20.50 por persona

Entremeses Bangkok (Cacahuete), (Thai)

Pato crujiente con crepes

Pollo al estilo Bangkok (Thai) 9
Cerdo agridulce
Langostinos con salsa de judias negras
a la plancha
Solomillo con salsa cantonesa a la plancha
Arroz frito con huevo g
e
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22.50 por persona
Tom Yam Gung (sopa de langostinos) 9

Entremeses Bangkok (Cacahuete)
(Rollo Thai, rollo langostino, snack gambas,
pincho de pollo)

Pollo con curry rojo Thai 99
Ternera al estilo Bangkok 9
Arroz Jazmin

26.50 por persona
Tom Yam Gung (sopa de langostinos) 9

Entremeses especial (langostino N°1, rollo

Thai, snack de gambas, rollo langostino,
pincho de pollo (cacahuete),
bola de arroz con sésamo,

Pato con curry rojo 9%
Pollo al estilo Bangkok 9
Arroz jazmin

P

MENU THAI B PARA 2 PERSONAS

( . -\ A )
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MENU INFANTIL
110. Huevos fritos con papas .................. 5.80
111. Bolitas de pollo fritos con papas......... 5.80
112. Nuggets de pollocon papas .............. 5.80
113. Salchichas conpapas ..................... 5.80
114. Palitos de pescado con papas........... 5.80
115. Tallarines fritos con papas ............... 5.80
115a. Calamares fritos con papas ......... ... 5.80
. J
TEPPANYAKI
445er CHBEO™ " BN e T & 10.90
T TAMRGIIONT"_.r SF S~ Sy . 9.95
495 Sl amillos” ik & 0F S i & ¥ 17.50
416. Rollos de entrecot .............................. 11.90
477 . ~lsuiBInG e o o T TENE 17.50
ACaBEisdar. = & S TEE L A T A 116,50
45110k AU, S JRSSUURRIRS S, TN o . SO 15.90
40 "SAlN Opaiie ., S, e S 15.90
D Tl iigestingsi.+. ¥ Sl Wl T 15.50
Madre He Dol O e I TG oF 15.95

BN

MENU THAI A PARA 2 PERSONAS -_—

TEPPANYAKI
JAPONES

MENU A 29.00 POR PERSONA
Sopa de Miso

Pinchos de pollo,
Rollo de entrecot y Pollo Teriyaki

Solomillo, Arroz frito y
Verduras mixta

Helado con crepe

MENU B 33.00 POR PERSONA
Sopa de Miso, Ensalada y Sushi

Pincho de pollo y Salmén

Solomillo, Arroz frito 'y
Verduras mixta

Helado con crepe

MENU C 39.00 POR PERSONA

Sopa de Miso, Ensalada y
Sushi & Maki & Sashimi

Langostino N°1 y Atun

Solomillo, Arroz frito y
Verduras Mixta

Helado con crepe

MENU “ENJOY” 50.00 POR PERSONA

Sopa de Miso, Ensalada y
Sushi & Maki & Sashimi

Langostino N°1 y
Salmén

Bogavante, Arroz frito y
Verduras Mixta

Helado con crepe
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SOPAS =
Cocina China Cocina Tailandesa
1. Sopa de cangrejoymaiz................... 4.50 301. Tom Yam Gung %
2. Sopadepolloymaiz................. 4.50 (sopa de langostinos) ... 6.95
S tSopaadesian, Tn"sss. « S3 B § & 5.25 302. Tom Kha Gai
4. Sopa agripicante ¥ 4.50 (sopa de pollo con leche de coco) ... 6.50
5. Sopa de pollo y champifiones ............ . 4.50 Coomabr
6. Sopade polloy fideos. ... .. 4.50 ocina Japonesa
7. 18opatcactal N . T . T 4.50 401. Sopa Miso (algasy Tou Fu) ............... 5.95
Shooparde tomate . TR N e T 4.50 402. Sopa Swimon (pescado y marisco) ... 7.80
|
Fe
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Cocina China Cocina Tailandesa y Japonesa

9. Ensalada China, e S | ¥ . 6.20 303. Ensalada Thai (|echuga, aguacate’
10. Cocktail de gambas .......................... 7.50 gambas, esparragos) 9 ... 795
T Ensalada de |a CaSa e e E W el o 7.95 304. Ensalada mango (lechuga’ mango’

aguacaie Myehes) . & .. T &~ 7.95

ENTRANTES

Cocina China

12. Rollos de primavera............................ 3.80 Cocina Tailandesa
12a. Rollos de polloy queso ... 5.50 366, RollBsNT Mai ST, S S 4.50
13. Rollos vegetales ... 3.80 308. Rollos de Langostinos 6.50
14. Pandegambas.......................... 2.95 309. Snack de gambas (gambas, huevo,
A5 Wangllinifriio] . © ST S o S 4.50 CUIErysEO Ok " NN, N B s 6.50
16. Tostadas de gambas con sésamo - - - - 6.50 309a. Rollos de pato. ... 6.50
17. Langostinos fritos .. 9.50 310. Alitas de pollo con miel -..................... 6.75
18. Langostinos fritos con sésamo ... 9.50 8 Tl Pinchog de pollo s:_:\tay (Cacahuete)........ 7.20
19. Gambas al @jillo -+ oo 9.50 L2 hzgcgil 9 (pollo picado en lechuga b 4
e S higd® i IS, 7% 313. Entremeses Bangkok (2 pers.)
20. Bolitas de langostino -+ 9.50 ; Y
: (rollo Thai, rollo langostino, snack
21. A|gas frita S A S W 5 0 By et 4.90 gambas, pinchos de poIIo)
22. Costillas salsa barbacoa (Cacahuete). - 8.50 (Cic liucle)s T T Wi ¥ o I8 12.50
23. Costillas con sal y pimienta.................. 8.50
24. Tiras de pollo crujiente con sal y pimienta 6.75 Cocina Japonesa
310a Alitas con sal y pimienta.. ... 6.75 404. Tempuras de verduras 7.95
25. Yuk Sung de pollo (con escarola) - - - 6.50 405. Tempura de langostinos ... 10.95
25a. Yuk Sung de cerdo (con escarola) ... 6.50 406. Tempura mixta (langostinos, pescados
26. ; Pato crujiente (con crepes)........... 14.90 OIS . %t * 1 o T 10.95
27. 4 Pato crujiente (con crepes).............. 9.50 409. Yakitori de langostinos ....................... 7.20
28. Entremeses variados (2 pers.) 410. Yakitoride pollo .......................... 6.50
(langostinos fritos, rollos Thai, costillas,
Q Wan Tun frito, algas y Dim Sum) ... 12.50 g
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Cocina China

50. Polloconsalsa curry ........................... 7.20
SiNPell6]l FHEAUce, ™ ' S A oo W 7.20
52. Bolitas de pollo fritas .............ooo 7.20
53. Pollo con champifiones frescas ... 7.50
54. Pollo con salsa picante 9 ... 7.20
55. Pollo crujiente con chili y
salsa agridulce ¥ - 7.50
* 56. Pollo con salsa de judias negras
aplaiplancha g &5 Sl 7 Seees 8.40
* 57. Pollo con jengibre y cebolleta
AP |an chia AN it & . T I 8.40
* 58. Pollo con salsa cantonesa a la plancha 8.40
* 59. Pollo al ajillo con chili a la plancha® ... 8.40
60. Chop Sueydepollo........................... 7.20
FNEEI ey & o LER REY 7.20
62. Pollo con anacardos -+ 7.50
6 INRelIBIEOMTPIAa, .- R N S 7.50
* 64. Pollo con salsa Satay (Cacahuete)......... 8.40
* 65. Pollo con salsaKu-Bao® .................... 8.40
Q * Servido en plato caliente

L DC

S\0e

——ARROZ Y TALLARINES —

Cocina China Cocina Tailandesa

31. Arroz fritocon huevo .......................... 3.95 314. Arroz frito con huevo y pifia ... . 4.50

32. Arroz frito 3 delicias ... ... 4.50 316. Arroz con lechede coco .................... 3.95

33.Arroz fritodelacasa............................. 6.30 317. Arroz frito Thai especial ¥

34. Arroz fritoconpollo ............................ 4.90 (gambas, pifia, perejil, ajo, picante) ... 7.30

34a. Arroz frito con ternera ....................... 4.90 318. Arroz frito indonesia - 7.30

36. Arroz frito congambas ... 6.50 319. Arroz frito con verduras a la plancha - 6.50

37. Arroz fritocon verduras ....................... 4.90 321. Phad Thai 9 (Tallarines fritos picante

38. Arroz blanco (Jazmin) ... . 3.00 con gambas, verduras, cacahuete) - 8.40

S8ardrroZtinicgial . W . B T Taes R 3.80 321aPhad Thaiconpollo® .o 7.80

39. Tallarines fritos con pollo ... 6.00 322. Tallarines crujientes Thai

39a. Tallarines fritos con ternera  ............. 6.00 (pollo, ternera, gambas y verduras) ---8.80

40. Tallarines fritos con gambas - 7.50

41. Tallarines fritos con verduras .. 5.70 Cocina Japonesa

42. Tallarines especiales con 3 delicias. - 7.50 411. Arroz frito Teppanyaki

43. Tallarines fritos ... 4.60 con solomillo, gambas y verduras ....... 8.50

44. Fideos de arroz con 3 delicias ... 7.50  412. Tallarines Wu Dong con mariscos ......9.50

45. Fideos de arroz al estilo Singapurd.... 7.50 413, Tallarines Wu Dong a la plancha . 8.90

46. Panchino.............. 2.50 (con gambas, solomillo y verduras)

47. Papas fritas ...t 3.90 413a Tallarines Teppanyaki Yaki................. 8.90

47a. Papas fritas con sal y pimienta ... 450  413pbRamenPollo. . . . .. . 8.50
Cajjowermme ~ . i 9.50
Eato,Seesswill iRty & o 10.50

Tandr OLLOSS T

Cocina Tailandesa y Japonesa

330. Pollocon curryrojo 9% ...................... 8.90
331. Pollo con curry verde®% .................... 8.90
332. Pollo con curry Matsaman$ 9 cacahuete) 8.90
334. Pollo al estilo Bangkok® ................... 8.90
335. Pollo con chili y hierba de limén % ... 8.90
337. Pollo con coco y pifia natural 9............ 8.90
* 338. Pollo Mongolian% ... .. .. 8.90
339. Pollo frito con almendra en salsa de
cirticla .S s [ .. USRI e 8.90
414. Pollo Teppanyaki Japonés .................. 9.95




—— TERNERA Y SOLOMILLO —

Cocina China

70. Terneraconsalsacurry ... 8.40
72. Ternera con pimientos verdes .............. 8.30
73. Ternera con champifiones frescas ........ 8.30
74. Ternera con salsa picante 99 ............... 8.30

75. Ternera crujiente con chili y

Salsa agiidulCe Y ST B ST T 8.30

* 76. Ternera con judias negras a la plancha.. 9.30
* 77. Ternera con jengibre y cebolletas
A laNplarelcl g R B 7. W e 9.30
* 78. Ternera con pimienta negra a la plancha 9.30
*79. Solomillo con salsa china a la plancha ... 16.95
* 80. Solomillo con pimientas negras
avaiplamionad’.  Bemeett, M. . N % 3 16.95
* 80a. Solomillo con salsa cantonesa
a laplanchiak. . “Tuue | % T 16.95

* Servido en plato caliente

Cocina China

81.Cerdo agridulce .................................... 7.20
82. Cerdo con salsa picante 99................... 7.80
* 83. Cerdo con judias negras a la plancha .... 8.20
84. Pabi Panga (Picadillo de cerdo crujiente). 8.20
* 85a. Chuleta a la plancha con salsa china ... 9.80

* 85b. Chuleta a la plancha con
salsa de pimientanegra .................... 9.50

* Servido en plato caliente

Cocina China

86. Pato Pekin con salsa de pifia .............. 13.50
87. Pato Pekinalanaranja. ... . 13.50
*88. Pato Pekin con salsa Cantonesa
aflerplaficha i S S . % L 8 13.95
*89. Pato Pekin con salsa de judias negras
a lafilaneha M eemeeenees. T ¥ § A 13.95

89a. Pato Pekin con bambu y setas chinas13.95
89b. Pato Pekin flambeado a la plancha ... 13.95

* Servido en plato caliente

L DC

Cocina Thailandesa y Japonesa

340
341
342

343
344
* 346
*347
415

CERDO

. Ternera con curry rojo 9% ................ 9.25

. Ternera con curry verde 9% .............. 9.25

. Ternera con curry Matsaman 99 ........ 9.25
(Cacahuete)

. Ternera en cazuela caliente ............... 9.25

. Ternera al estilo Bangkok 9................ 9.25

. Tiras de solomillo con broécoli al wok -17.20
. Solomillo al estilo Mongolian % ... 17.20
. Solomillo Teppanyaki Japonés

Cocina Thailandesa

350
351
352

354

PATO (ASADO)

.Cerdoconcurryrojo9%..................... 8.90
.Cerdoconcurryverde 3%y ... 8.90
. Cerdo con curry Matsaman 9% ... 8.90

(Cacahuete)

. Costilla de cerdo al estilo Bangkok 9...9.50

Cocina Thailandesa y Japonesa

355.

356.
360.

361
*362

422.

Pato con pifiones y salsa de fruta

tropical (kiwi, naranja, pifia y mango) 14.50

Pato al estilo Vietnam®%.................. .. 14.50

Pato con curry rojo 99...................... 14.50
. Pato con curry verde 3% ... 14.50
. Pato con verduras Chop Suey % 14.50

Magret de pato Teppanyaki Japonés 15.90

<Se
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MARISCOS ——
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Cocina China Cocina Thailandesa y Japonesa
8(1) ta:gost:zos corr1idsallsa L e 1128 370. Langostinos con curry rojo 9% ... 12.50
92' L:ngg:tingz :IgwollJ( Ceist‘)l(l)lv'v'l‘ de """""" X 371. Langostinos con curry verde 9% - 12.50
: talla?ines e Hr 374. Langostinos al estilo Bangkok § ... 12.50
............................. : 375 L i hili
94. Langostinos con salsa picante ............ 11.50 ar:gfcé)salzzs]icr:?ncﬁl I 12.50
95. Langostinos crujientes con chili y g LA A e '
: 413s. Choco Teppanyaki......................... 10.90
salsaagridulce ¥ ............................... 11.90 417 LbinarT i . .
* 96. Langostinos con salsa de judias AT RPN Sl '
negrasalaplancha . .. . 12.90 418. Dorada TeppanyakKi ......................... 16.50
* 98. Langostinos con salsa Cantonesa g g Teppanyakl AL o ol o Ut
alaplancha 12.90 420. Salmén Teppanyaki.......................... 15.90
*99. Langostinos N° 1 con salsa china 421. Langostinos Teppanyaki ... . 15.50
agaplancho e s S B, TN S & 13.90
* 100. Langostinos N°1 con pimienta negra PLATOS ESPECIALES
B o plaRehia™™ " —. T % T | 13.90 103. Tres delicias con salsa curry
101. Mariscos en cazuela caliente ............ 12.50 (pollo, ternera, langostinos y verduras).. 10.50
102. Bogavante fresco con jengibre 103a.Tres delicias en curry rojo Thai %%
Veebollcian v, e 1. K Wi 35.50 (pollo, ternera y langostinos)........ fizs0
102B. Lubina fresca al vapor con jengibre 104. Familia feliz (mariscos, pollo, ternera
ycebolleta ... 17 50 y verduras en bowl de tallarines) ..... 11.50
102C. Lubina crujiente con salsa de frutas *105: ts;%o:tllg(;ésorljg GEntsl s e
tropical y pifiones............................. 17.50 ST Sl 1 :
" 106. Hormigas suben al arbol ............ .. 8.90
-V P Y 107. Guo Ba (arroz crujiente)................... 8.90
et B e *109a Cordero al estilo Mongolian 9 ......... 12.50
109b Cordero a la cazuela caliente ......... 12.50
ENTRANTES VEGANOS PLATOS VEGANOS
7 Sopavegetal ... 450 121.TouFuconsalsachina .. ... . . 7.50
8 Sopadetomate.............................. 450 122. Tou Fu con salsa agripicante ... 7.50
13 Rollos vegetales ............................... 3.80 124. Pollo vegetal (pollo de soja) ... . . . 7.50
21 Algasfritas ... 490 125. Pato Vegetal (Pato de soja) 7.50
25b Yuk sung Vegetal ... 6.50 126. Chop Suey al Wok (verduras salteadas).. 5.95
116. Cebollas fritas ................................. 4.95 127. Verduras con curry rojo Thai 99 .. 7.20
117. Wan Tun vegetal .............................. 4.95 127a. Verduras con curry verde Thai 99 7.20
118. Bolitas de verduras fritas .................. 4.95 128. Verduras con curry Chino .. 6.90
119. Samosa vegetal ... 5,50 129. Champifiones frescos alwok 7.20
404. Tempurade verduras ... .. 795 130.Colchinaalwok . . ... ... 7.20
120a Tempurade Tou Fu ......................... 7.95 132.Brotesde sojaalwok ... . 7.20
y 133. Bambu y setas chinas alwok . 6.50
) | % 134. Brocoli salteados ... ... ... ... .. 7.20
o> 137. Tallarines Wu Dong japonés con verduras 7.50
- / €ganos
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